
Landesinnungsverband für das  
Fleischerhandwerk in Baden-Württemberg

Die Fachmesse für die Fleischbranche

sueffa.de

Veranstalterin

Gesellschaft zur Förderung des Fleischerhandwerks 

Baden-Württemberg mbH – handelnd für den 

Landesinnungsverband für das Fleischerhandwerk in 

Baden-Württemberg – und die Landesmesse 

Stuttgart GmbH.

Prüfungsort und -datum

Messe Stuttgart, Messepiazza 1, 70629 Stuttgart, Halle 7

Sonntag, 22.10.2023,

Beginn: 07:00 bis spätestens 09:30 Uhr

Teilnahmeberechtigung/Datenschutz

Teilnahmeberechtigt an diesem Wettbewerb sind Auszu-

bildende und MitarbeiterInnen bis zur Vollendung  

des 25. Lebensjahres. Das Alter der Teilnehmenden ist 

nachzuweisen. Hinsichtlich der Erhebung Ihrer  

personenbezogenen Daten beachten Sie bitte unsere 

Information auf Seite 4 dieser Anmeldeunterlagen.

Zugelassene Produkte

Als Wettbewerbsarbeiten können Platten folgender Art

angemeldet werden:

• Bratenplatte

• Schinkenplatte

• Rustikale Platte

• Canapéplatte

• Aufschnittplatte

• Fischplatte

• Käseplatte 

Probengrößen

Dem Wettbewerbsteilnehmenden ist es freigestellt, für  

wieviele Personen die Wettbewerbsarbeit hergestellt 

wird. Es muss aber eine Angabe über die Größe,  

d.h. über die Anzahl der Personen, für die die Wettbe-

werbsarbeit erstellt wurde, vom Wettbewerbsteilneh-

menden gemacht werden.

Probenanzahl

Die Zahl der herzustellenden, jeweils unterschiedlichen 

Wettbewerbsarbeiten zum Nachwuchs-Platten-Wettbe-

werb ist auf 3 Platten beschränkt.

Materialien

Die benötigten Materialien sind mitzubringen. Die  

Ware darf vorgeschnitten mitgebracht werden, kann 

aber auch vor Ort geschnitten werden (Aufschnitt- 

maschinen stehen zur Verfügung). Garnituren dürfen  

nur in Materialform mitgebracht werden, nicht vor-

gerichtet. Dekorationen und Gestaltungshilfen dürfen 

mitgebracht werden. Das Platten-»Umfeld« kann  

ausdekoriert werden, die Tischdekoration wird jedoch 

nicht bewertet.

Herstellung

Die Wettbewerbsarbeiten müssen direkt am Wettbe-

werbsort (Messe Stuttgart) hergestellt werden.  

(Näheres zum Wettbewerbsort wird verschickt).

Herstellungszeit

Die Arbeitszeit pro Platte beträgt 60 Minuten.

Anmeldeschluss: 6. Oktober 2023

Die Anmeldung ist einzusenden an:

Gesellschaft zur Förderung des 

Fleischerhandwerks BW mbH, 

Viehhofstraße 5–7, 70188 Stuttgart

oder per E-Mail: info@fleischerbw.de 

16. Internationaler 
Nachwuchs-Platten-Wettbewerb

Informationen  
und Teilnahmebedingungen

Zeigen Sie, dass Sie 
zu den Besten gehören!



Die Fachmesse für die Fleischbranche
18.–20. Oktober 2015, Messe Stuttgart

Bewertungskriterien und ihre Höchstpunktezahl

Die Bewertungsrichtlinien entsprechen den Bewertungs-

grundsätzen beim Praktischen Leistungswettbewerb der 

Fleischerjugend. Die Bewertung der Wett- 

bewerbsarbeiten erfolgt durch eine sachkundige  

Fachjury. Während der Fertigung der Wettbewerbs- 

arbeiten sind, außer den Teilnehmenden, keine  

weiteren Personen, und während der Bewertung nur 

Mitglieder der Jury, im Wettbewerbsbereich zugelassen. 

Der Bewertung werden folgende Prüfbestimmungen  

zugrunde gelegt (100-Punkte-Schema):

1. Gesamteindruck

2. Äußere Beschaffenheit

3. Berufsbezogenheit

4. Schwierigskeitsgrad

5. Originalität

Beurteilungstabelle für die einzelne Wettbewerbsarbeit:

Gold	 95	–	100	 Punkte

Silber	 90	–	   94,9	Punkte

Bronze	 85	–	   89,9	Punkte

Die ausgezeichneten Produkte beim Nachwuchs- 

Platten-Wettbewerb werden mit der zuerkannten  

Prämierung auf der SÜFFA ausgestellt und dürfen nicht 

vor 17:00 Uhr von der Ausstellung entfernt werden.

Teilnahmegebühr 

Für den Nachwuchs-Platten-Wettbewerb wird eine 

ermäßigte Teilnahmegebühr je Probe von  

€ 26,00 + 19 % USt. = € 30,94 erhoben.  

Bei mehr als zwei eingereichten Proben ist eine Probe 

kostenfrei.

Die Anmeldung für die einzelnen Wettbewerbe erfolgt 

über den beiliegenden Anmeldebogen. Mit der Anmeldung 

muss die entsprechende Teilnahmegebühr an die  

Gesellschaft zur Förderung des Fleischerhandwerks mbH

Volksbank Stuttgart eG, BIC VOBADESSXXX, 

IBAN DE92 6009 0100 0176 2450 06 überwiesen werden.

Prämierung

Produkte, die eine Prämierung erhalten, bekommen 

einen Preis, bestehend aus einer Urkunde und der ent- 

sprechenden Medaille im Etui. Aus der Urkunde geht 

jeweils die Art der Wettbewerbsarbeit, mit Nennung der 

Produktart hervor.

SÜFFA-Ehrenpreis

Es wird ein SÜFFA-Ehrenpreis in Form eines Pokals 

vergeben bei 2 Goldmedaillen beim Nachwuchs-Platten-

Wettbewerb.

Landesinnungsverband für das  
Fleischerhandwerk in Baden-Württemberg

Die Fachmesse für die Fleischbranche

sueffa.de
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Anmeldung zum
16. Internationalen Nachwuchs-Platten-Wettbewerb 

Bitte senden Sie Ihre vollständigen Anmeldeunterlagen an:

Gesellschaft zur Förderung des Fleischerhandwerks BW mbH,

Viehhofstraße 5–7, 70188 Stuttgart oder per E-Mail: info@fleischerbw.de

Anmeldeschluss: 6. Oktober 2023
Es gilt das Datum des Poststempels.

Es können maximal 3 Platten angemeldet werden. Zutreffendes bitte ankreuzen.

1. Bratenplatte

2. Schinkenplatte

3. Canapéplatte

4. Rustikale Platte

5. Aufschnittplatte

6. Fischplatte

7. Käseplatte

Vor- und Zuname       

Genaue Firmenbezeichnung, 

die auf der Urkunde erscheinen soll       

Straße

PLZ/Ort	

Innung

Telefon	 Fax

E-Mail  

   Die Teilnahmegebühren wurden überwiesen.	

   Altersnachweis (Fotokopie z.B. vom Personalausweis oder Führerschein) liegen bei.

Mit dieser Anmeldung erkenne(n) ich/wir die allgemeinen Wettbewerbsbedingungen an:

Ort, Datum	 Firmenstempel und rechtsgültige Unterschrift



Information bei Erhebung personenbezogener Daten 

bei Betroffenen oder bei Dritten

Informationen zur Datenerhebung gemäß 

Artikel 13 und 14 DSGVO

Die Gesellschaft zur Förderung des Fleischerhandwerks 

Baden-Württemberg mbH, Viehhofstraße 5–7, 

70188 Stuttgart, Geschäftsführer Wolfgang Herbst, 

Joachim Lederer, Rüdiger Pyck – handelnd für den 

Landesinnungsverband für das Fleischerhandwerk in 

Baden-Württemberg – erhebt Ihre Daten zum Zweck der 

Vertragsdurchführung, zur Erfüllung ihrer vertraglichen 

und vorvertraglichen Pflichten sowie zur Direktwerbung.

Die Bereitstellung Ihrer Daten sowie die Datenerhebung 

und Datenverarbeitung ist für die Durchführung und 

Abwicklung dieses Vertrages sowie hinsichtlich der 

Information zu in Zukunft stattfindenden SÜFFAs 

erforderlich und beruht auf Artikel 6 Abs. 1 b) DSGVO. 

Eine Weitergabe der Daten mit den Ergebnissen der 

Wettbewerbe findet statt an die Messe Stuttgart,  

die Fach- und Tagespresse und an die Gewerblichen 

Schulen. Des Weiteren werden diese Daten auf der 

Homepage des Landesinnungsverbandes des Fleischer-

handwerks Baden-Württemberg und der Messe  

Stuttgart veröffentlicht. Die Daten werden gelöscht, 

sobald sie für den Zweck ihrer Verarbeitung nicht mehr 

erforderlich sind.

Für die Erhebung personenbezogener Daten bei Dritten 

(Berufsschulwettbewerbe) werden folgende Kategorien 

personenbezogener Daten erhoben: Name, Geschlecht, 

Ausbildungsberuf, Adressdaten, besuchte Schule. 

Diese Daten werden über die jeweilige gewerbliche 

Schule erhoben.

Sie haben das Recht, der Verwendung Ihrer Daten zum 

Zweck der Direktwerbung jederzeit zu widersprechen. 

Zudem sind Sie berechtigt, Auskunft der bei uns 

über Sie gespeicherten Daten zu beantragen sowie bei 

Unrichtigkeit der Daten die Berichtigung oder bei 

unzulässiger Datenspeicherung die Löschung der Daten 

zu fordern. Ihnen steht des Weiteren ein Beschwerde-

recht bei der Aufsichtsbehörde zu.

Datenschutzblatt
bei SÜFFA-Wettbewerben

Landesinnungsverband für das  
Fleischerhandwerk in Baden-Württemberg

Die Fachmesse für die Fleischbranche

sueffa.de
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