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stidback 2024 | Zahlen und Fakten

Investitionsabsichten
der Fachbesucherlnnen

59 %

bis 20.000 €

Besucherlnnen (davon 6.868 internationale)

il
21%

20.000 € bis 100.000 €

mehr als 100.000 €




siidback 2024 | Zahlen und Fakten

HAT

Die erste
siidback
findet statt.

1978

oie REIFE
SICH GELOHNT!

Wir sind begeistert! Die siidback ist wieder obenauf! Mit 35.402 begeisterten Fach-
besucherlnnen auf der siidback 2022. Trotz harter Zeiten ist und bleibt sie

eine der wichtigsten Trend- und Fachmessen Europas fiir Bickerei und Konditorei.
Also freuen Sie sich mit uns auf die siidback 2024 und seien Sie mit dabei.

Mitten in einer traditionell handwerksorientierten Gegend gelegen ist die siidback
Treffpunkt und Austauschplattform sowie Dreh- und Angelpunkt fiir alle, die

sich mit dem Bicker- und Konditorenhandwerk beschiftigen. Sie setzt Trends und
Mafistibe seit tiber 40 Jahren. Die Fachbesucherinnen aus dem In- und Ausland
sind aufgeschlossen, informationshungrig und neugierig auf Trends und Tipps.
Die stidback 2024 ist fiir Sie unverzichtbar. Kniipfen Sie neue Kontakte, pflegen Sie

junge Bekanntschaften und freuen Sie sich auf alte Hasen.

22.-25. Oktober:

siidback 2022 - die erste
siidback nach der Pandemie-
pause

2022 2023

Frithjahr 2023:
Versand der

Anmeldeunterlagen

Herbst 2023:
Start der
Aufp|anung

2024

Friihjahr 2024:
Start der Bewerbung
zum Trend Award

Sommer 2024:
Start der Besucherwerbung

Lassen Sie die letzte siidback noch einmal

Revue passieren suedback.de/rueckblick



http://www.suedback.de/rueckblick

siidback 2024 | Impressionen der siidback 2022




stidback 2024 | Fachbesucherlnnen nach Branchen

SUSSE VERSUCHUNG
reer HERZHAFTEN BROTDUFT

Auf der stidback trifft konzentrierte Neugier auf gebiindeltes Fachwissen. Neben
dem Bicker- und Konditorenhandwerk sind wichtige Branchenvertreterlnnen und
Entscheiderlnnen aus dem Lebensmittel- und Feinkosteinzelhandel, der Gastronomie
und der Hotellerie auf der siidback anzutreffen. Investitionsfreudige Fachbesucher-
Innen nutzen die stidback als Wissens- und Austauschplattform.

Jede/r fiinfte Fachbesucherln hat dabei Investitionsabsichten von iiber 100.000 €

— erweitern Sie lhr Netzwerk und proﬁtieren Sie davon!

Gastronomie

Bicker- und

Konditorenhandwerk reines
Konditorenhandwerk

Lebensmittel-,
Feinkosteinzelhandel Eiscafé, Eissalon

Hotellerie

Die Ergebnisse wurden der reprisentativen Ausstellerlnnen- und Besucherlnnenbefragung der siidback 2022 entnommen.



siidback 2024 | Messe Schwerpunkte

GUT GEREIFT

DIE SECHS SCHWERPUNKTE

Rohstoffe fiir Bickerlnnen und Konditorlnnen
Grundstoffe, Rohstoffe, Backmittel, Aromen und
Essenzen, Ha|bfertigprodukte, TK-Backwaren,
Convenience-Produkte, Speiseeis-Grundstoffe,

8ko- und biologische Erzeugnisse.

Geschiftseinrichtungen und -ausstattungen

Laden- und Verkaufseinrichtungen, Snack-Bereich,
mobile Verkaufsstellen, Caféausstattungen und
-einrichtungen, Beleuchtung, Geschirr, Porzellan
und Tischkultur.

Dienst|eistungen, Information, Management
EDV-Systeme, Kassensysteme, Branchensoftware,
Marketing-, Werbe- und Betriebsberatung, Verbinde
und Organisationen, Fachliteratur.

88%

Verkaufsférderung

Berufsbekleidung, Preisauszeichnungssysteme,
Dekorations- und Verpackungsmaterialien, Geschenk-
und Confiserieverpackungen, Innen- und Auf8en-

werbung, Geschenkartikel.

Arbeits- und Betriebstechnik

Produktions- und Backtechnik, Backsfen, Kiihlanlagen,
Froster, Kaffeemaschinen, Speiseeismaschinen, Gastro-
zubehér, Kiichentechnik, Siloanlagen, Reinigungsgerite,
Betriebshygiene, Mess- und Wigetechnik.

Handelswaren

Eigenmarken, Stiiwaren, Dauerbackwaren, Getrinke,
Molkereiprodukte, Feinkost und Spezialititen, Kaffee,
Tee, sonstige Handelswaren.

der Besucherlnnen
empfehlen die siidback weiter

(Ergebnis aus der Ausstellerlnnen- und

Besucherlnnenbefragung der siidback 2022)



siidback 2024 | Die Messe Stuttgart
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siidback 2024 | Die Messe Stuttgart

EINFACH UMAMI™:

HYGIENISCH, STRUKTURIERT, DIGITAL

Prisentieren Sie lhre Produkte mittendrin statt irgendwo — im Immer in Bewegung

Herzen Europas, inmitten einer der wichtigsten und wirtschafts- 2024 belegt die siidback wieder die Hallen 5,7 und 9 auf der Nord-

stirksten Regionen, die sich durch Innovationskraft und Markt- spange und die Oskar Lapp Halle (Halle 6), die Alfred Karcher

potenzial auszeichnet. Auflerdem hat das Messegelidnde in Stuttgart Halle (Halle 8) und die Paul Horn Halle (Halle 10). Das sind rund

ein unverwechselbares Flair. 65.000 Bruttoquadratmeter Ausstellungsfliche fiir einen zirkulieren-
den Besucherfluss. Viel Raum also fiir Handwerk, Innovation und

So nah so gut Austausch von Fachwissen.

Die Wege zur Messe sind kurz und komfortabel, egal woher und

mit welchem Verkehrsmittel lhre Besucherlnnen anreisen. Vor allem Hip und digital

das 8ffentliche Stadtbahnnetz wird zur Drehscheibe Flughafen/Messe Unser Onlineformat und die digitalen Prasentationsméglichkeiten

zukunftsfihig ausgebaut. Die Infrastruktur auf dem Gelinde ist erginzen das Live-Erlebnis. Die siidback ist vor Ort und digital und

tibersichtlich und durchdacht. Jede Halle kann bequem mit dem Lkw somit iiberall dort, wo Ihre Fachbesucherlnnen sind. Sie erreichen

angefahren werden und die weitrdumigen Platzverhiltnisse ermég- lhre Zielgruppe noch besser mit modernen, dynamischen Informati-

lichen ein ziigiges Abbauen. ons-, Kontakt- und Vernetzungsméglichkeiten. Seien Sie also dabei,

! o wenn die siidback haptisch und virtuell die Tore 6ffnet. Nutzen
[N '.—B A, Sie die stidback-Tage mit all ihren topaktuellen Alternativen und
200 m vom Flughafen Chancen fiir lhren Erfolg!
200 m von der OPNV-Station
eigene Messe-Autobahnausfahrt an der A8

Weitere Informationen: suedback.de/anreise

SAFE EXPO

Da uns die Sicherheit aller Ausstellerinnen, Besucherlnnen und
Mitarbeiterlnnen wichtig ist, hat die Messe Stuttgart ein
Priventionskonzept definiert, das umfassende Hygiene- und

Sicherheitsmafinahmen beinhaltet.

Weitere Informationen: suedback.de/safeexpo

* Umami bezeichnet die perfekte Geschmacksabrundung,

sprich die besten Voraussetzungen fiir hren Messebesuch.


http://www.suedback.de/anreise
http://www.suedback.de/safeexpo

siidback 2024 | Impressionen der siidback 2022




sidback 2024 | lhre Anmeldung

UNSER REZEPT

rur [IHREN ERFOLG

Jetzt haben Sie die gréfSte Auswahl. Sichern Sie sich also rechtzeitig den Traumplatz

fiir hren Messestand und profitieren Sie gleich von unserem Rundumpaket fiir

Ihren Erfolg als Ausstellerln auf der siidback 2024. Unser Geschenk an Sie: Aufmerk-

samkeit! Geben Sie diese weiter — zeigen Sie lhren Kundenlnnen schon vor der

Messe, dass Sie sich auf ihren Besuch freuen!

... und noch etwas gratis obendrauf:

Eintrittscodes
Laden Sie lhre KundInnen kostenfrei

auf die siidback ein.

Werbematerialien
Fiir Kundenkontakt und Mailings
im Vorfeld der Messe

Online-Banner
Weisen Sie auf lhre Teilnahme und

Standnummer hin.

Logos
Fiir lhre Website, E-Mail-Signaturen

und weitere Medien

Online-Banner

Presseservice
Fiir lhre effiziente Presse- und
Offentlichkeitsarbeit

Mehr Informationen

stuttgartmesseserviceportal.de

Presseservice

Mietpreis (netto) fiir lhre Standfliche pro Quadratmeter:*

Eckstand 249 €

Blockstand 273 €

Reihenstand 219 € Kopfstand 263 €

Sie haben keinen eigenen Messestand?
Nutzen Sie unseren Standbauservice. Bei der Buchung eines Basis- oder

Komp|ettpakets sind viele Leistungen bereits enthalten.

Sie wollen wissen, was Ihre Messeteilnahme kostet?
Wir rechnen mit lhrem Erfolg — und bieten lhnen mit unserem Messe-

kalkulator Unterstiitzung bei der Planung.


http://www.stuttgartmesseserviceportal.de
http://www.suedback.de/anmeldung

stidback 2024 | das Highlight der Branche

GRUNDE

FUR DIE
SUDBACK

Seien Sie Teil der gréf8ten Fach-
messe fiir Bickerei und Konditorei in

Deutschland im Jahr 2024.

Profitieren Sie vom kompletten
Angebotsbereich fiir die gesamte

Branche.

Auf der siidback vereinigen

sich Handwerk und Innovation.

Nutzen Sie auf der Messe Stuttgart
eine der modernsten Infrastrukturen

Europas.
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siidback 2024 | Kontakt

WIR SIND

FUR SIE DA

)

Messe Stuttgart

Veranstalterin

Landesmesse Stuttgart GmbH
Messepiazza 1, 70629 Stuttgart, Germany
Tel. +49 711 18560-0

Fax +49 711 18560-2440

messe-stuttgart.de

Partnerlnnen der siidback

BAKO-ZENTRALE eG

BACKERINNUNGSVERBAND
BADEN-WURTTEMBERG E.V.

Landesinnungsverband der Konditoren
Baden-Wiirttemberg
Partnermessen

Messe Stuttgart — lhre kompetente

Partnerin fiir Backer und Konditoren

e e IBAKTECH
DRESDEN

Sicher fiir Menschen.
Gut fiir die Wirtschaft.

Ihre Ansprechpartnerinnen

Manager Messe- und Eventleitung
Teoman Yanikoglu
Tel. +49 711 18560-2375

teoman.yanikog|u@messe—stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventleitung
Ricarda Warth

Tel. +49 711 18560-2185
ricardawarth@messe-stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventkoordination
Lisa-Marie Kiihn
Tel. +49 711 18560-2252

lisa-marie.kuehn@messe-stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventkoordination
Mirjam Miiller
Tel. +49 711 18560-2538

mirjam.mueller@messe-stuttgart.de



mailto:teoman.yanikoglu%40messe-stuttgart.de?subject=Aussteller%20s%C3%BCdback%202022
mailto:ricarda.warth%40messe-stuttgart.de?subject=Aussteller%20s%C3%BCdback%202022
mailto:anna.hammer%40messe-stuttgart.de?subject=Aussteller%20s%C3%BCdback%202022
mailto:anna.hammer%40messe-stuttgart.de?subject=Aussteller%20s%C3%BCdback%202022
http://www.suedback.de/anmeldung

