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Einzugsgebiet Besucherinnen 
und Besucher*

der Backfans kommen 
aus dem Inland

kommen aus dem Ausland – u. a. 
aus Österreich, der Schweiz, Polen, 
Italien, den Niederlanden

83%

17%

34.781
Besucherinnen und Besucher (davon 5.913 aus dem Ausland)

Investitionsabsichten der Besucherinnen und Besucher*

42 % 24 % 14 %
bis 20.000 € 20.000 € bis 

100.000 €
mehr als 100.000 €

Besucheranalyse
Besser gemeinsam.

entscheiden über 
Investitionen

wollen wieder-
kommen

sind in leitenden 
Funktionen

empfehlen die 
südback weiter

Durchschnittsnote 
aller Besucherinnen 
und Besucher

70% 79% 55% 89%* 1,8
Zahlen mit Biss*

Bäckerei- und
Konditorei-
handwerk Gastronomie

72% 7%15% 12% 5%
Brot- und
Backindustrie

Café,
Coffee Shop

Eiscafé,
Eissalon

51 Die Trendmesse fürs Bäcker- und Konditorenhandwerk
Eine optimale Info- und Netzwerkplattform für alle  
Generationen.

Europas Bühne fürs Handwerk
Branchenprofis, Start-ups und Hidden Champions –  
über 250 Programmpunkte garantieren Vielfalt, Relevanz 
und spannende Insights.

Investitionsfreude vor Ort
Über 50 % der Besucherinnen und Besucher planen,  
bis zu 20.000 € zu investieren – ein starkes Signal  
für mehr Branchenwachstum.

Netzwerken mit Geschmack
Von der Fachbühne bis zur Kaffeetheke:  
Wer hier ausstellt, knüpft Kontakte, die bleiben.

Mitten in Europa. Mitten ins Herz
Beste Lage, beste Infrastruktur, beste Atmosphäre –  
Stuttgart ist Ihr perfekter Messe-Standort.

Fünf Gründe,  
warum südback  
überzeugt!
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Ausstelleranalyse

562 23 82 %
Ausstellerinnen 
und Aussteller Ländern

Der AustellerInnen  
würden die südback 

weiterempfehlen

Unsere Messeschwerpunkte:

Reihenstand 
239 €

Mietpreis (netto) für Ihre Standfläche pro Quadratmeter:

Eckstand 
269 €

Kopfstand 
284 €

Blockstand 
294 €

Rohstoffe & Zutaten 
Von klassischen Backmitteln bis zu Bio- 
Innovationen: Alles, was echten Geschmack 
ausmacht – und morgen Standard sein wird.

Verkaufsförderung & Verpackung
Vom Schaufenster bis zum Sahnehäubchen: 
kreative POS-Lösungen, Geschenkver-
packungen und Dekotrends, die ins Auge 
stechen.

Technik & Betriebsausstattung
Hier läuft’s rund: modernste Backöfen, 
Kühl- & Reinigungstechnik – für effiziente 
Prozesse und beste Ergebnisse.

Ladenbau & Ausstattung
Von Caféträumen bis Thekenkultur:  
Einrichtung, Beleuchtung & Ambiente,  
die Kundinnen und Kunden verführen.

Handelswaren & Spezialitäten
Feinkost, Kaffee, Süßes – oder anders  
gesagt: Alles, was aus Ihrem Angebot ein 
Erlebnis macht.

*Quelle: Repräsentative Besucherbefragung 2024

Management & Services
Digitalisierung trifft Effizienz: Kassen-
systeme, Software, Beratung & Organisation 
für einen zukunftssicheren Betrieb.

aus

Perfekte Infrastruktur Reibungsloser  
Auf- und Abbau 
 

Taxis und Busse 

Direkt in die City 

 

Direkt parken

Jetzt anmelden unter:

südback.de/anmeldung

24.     27.
Oktober 2026

Ihr Ansprechpartner
 
Manager Messe- und Eventleitung
Teoman Yanikoglu
Tel. +49 711 18560-2375
teoman.yanikoglu@messe-stuttgart.de 
 
Auslandsvertretungen
messe-stuttgart.de/auslandsvertretung

Veranstalterin 
 
Landesmesse Stuttgart GmbH & Co. KG 
Messepiazza 1, 70629 Stuttgart,  
Germany Tel. +49 711 18560-0  
Fax +49 711 18560-2440 
messe-stuttgart.de

Partnerinnen und Partner

BÄKO-ZENTRALE eG 
 
BÄCKERINNUNGSVERBAND  
BADEN-WÜRTTEMBERG E. V. 
 
Landesinnungsverband der Konditoren 
Baden-Württemberg

Aktuelles zur südback

südback.de
#suedback2026 
#partofsuedback

@suedback

südback

*
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Bosch P

L-Bank Forum

Oskar
Lapp
Halle

Mahle
Halle

Alfred 

Kärcher 

Halle

Messepark

Paul Horn

Halle

Ceratizit 

Halle
Teinacher

Kaskaden
Eingang Ost

 

Schenker Allee Ost

Schenker Allee W
est

Schenker Allee Ost

Schenker Allee W
est

Messe-
piazza

Direkt am Flughafen

Direkt an der 
Autobahn


