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2026 richtig große 
Brötchen backen. 
Besser mit südback.

Bis 15. Juni 2025

Frühbucher sichern.

24.     27.
Oktober 2026

https://www.messe-stuttgart.de/suedback/
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Jeder will ein Stück  
vom Kuchen – Sie auch?

34.781
Besucherinnen und Besucher (davon 5.913 aus dem Ausland)

entscheiden über 
Investitionen

wollen wiederkommen sind in leitenden 
Funktionen

Durchschnittsnote 
aller Besucherinnen 
und Besucher

70% 79% 55% 1,8

Einzugsgebiet Besucherinnen und Besucher*

der Backfans kommen 
aus dem Inland

kommen aus dem Ausland – u. a. aus 
Österreich, der Schweiz, Polen, Italien, 
den Niederlanden

83%
17%

Wer zur südback kommt, kommt mit klarer Mission: entdecken, vergleichen, entscheiden. 
Unsere Besucherinnen und Besucher gestalten die Zukunft – mit konkretem Investitions-
bedarf und einem feinen Gespür für Trends. Sie suchen nicht irgendeine Lösung, sondern 
die richtige. Und genau deshalb entscheiden sie sich für die südback.

Zahlen mit Biss*

* Quelle: Repräsentative Besucherbefragung 2024
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Die Trendmesse fürs Bäcker-  
und Konditorenhandwerk
Eine optimale Info- und Netzwerkplattform  
für alle Generationen.

Europas Bühne fürs Handwerk
Branchenprofis, Start-ups und Hidden 
Champions – über 250 Programmpunkte 
garantieren Vielfalt, Relevanz und 
spannende Insights.

Investitionsfreude vor Ort
Über 50 % der Besucherinnen und Besucher 
planen, bis zu 20.000 € zu investieren –  
ein starkes Signal für mehr Branchenwachstum.

Netzwerken mit Geschmack
Von der Fachbühne bis zur Kaffeetheke:  
Wer hier ausstellt, knüpft Kontakte, die bleiben.

Mitten in Europa. Mitten ins Herz
Beste Lage, beste Infrastruktur, beste  
Atmosphäre – Stuttgart ist Ihr perfekter  
Messe-Standort.

89%*
empfehlen die südback weiter

* Ergebnis aus der Aussteller- und Besucherbefragung der südback 2024

Fünf Gründe,  
warum südback  
überzeugt!



Das Geheimrezept: 
Vielfalt mit Tiefgang

Rohstoffe & Zutaten 
Von klassischen Backmitteln bis zu Bio-In-
novationen: Alles, was echten Geschmack 
ausmacht – und morgen Standard sein wird.

Verkaufsförderung & Verpackung
Vom Schaufenster bis zum Sahnehäubchen: 
kreative POS-Lösungen, Geschenkverpack-
ungen und Dekotrends, die ins Auge stechen.

Technik & Betriebsausstattung
Hier läuft’s rund: modernste Backöfen, 
Kühl- & Reinigungstechnik – für effiziente 
Prozesse und beste Ergebnisse.

Ladenbau & Ausstattung
Von Caféträumen bis Thekenkultur:  
Einrichtung, Beleuchtung & Ambiente, 
die Kundinnen und Kunden verführen.

Handelswaren & Spezialitäten
Feinkost, Kaffee, Süßes – oder anders 
gesagt: Alles, was aus Ihrem Angebot 
ein Erlebnis macht.

Management & Services
Digitalisierung trifft Effizienz: Kassensys-
teme, Software, Beratung & Organisation 
für einen zukunftssicheren Betrieb.

Handwerk ist heute mehr als Mehl, Wasser und Hefe.  
Die südback zeigt die ganze Bandbreite der Branche – 
praxisnah, zukunftsorientiert und immer auf den Punkt.
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Sie haben keinen eigenen Messestand?
Nutzen Sie unseren Standbauservice. Bei der Buchung 
eines Basis- oder Komplettpakets sind viele Leistungen 
bereits enthalten.
 
Sie wollen wissen, was Ihre Messeteilnahme kostet?
Wir rechnen mit Ihrem Erfolg – und bieten Ihnen mit 
unserem Messekalkulator Unterstützung bei der Planung.

Reihenstand 
229 € 
239 €

Mietpreis (netto) für Ihre Standfläche pro Quadratmeter:*

Eckstand 
259 €
269 €

Kopfstand 
269 €
284 €

Blockstand 
282 €
294 €

Frühbucher
ab 16.06.25

Stand sichern & 
#partofsuedback werden!

Die südback 2026 bringt zusammen, was zusammengehört:  
Menschen mit Leidenschaft fürs Bäcker- und Konditoren-
handwerk. Werden Sie Teil der großen Bäckerfamilie –  
und eines Netzwerks, das die Trends von morgen erkennt  
und weiterentwickelt. Sichern Sie sich jetzt Ihren Platz.

Laden Sie Ihre Kundinnen 
und Kunden kostenfrei ein.

Eintrittscodes Werbematerialien Online-Banner

Logos Presseservice

Für Kundenkontakt und 
Mailings im Vorfeld der 
Messe.

Weisen Sie auf Ihre 
Teilnahme und Stand-
nummer hin.

Für Ihre Website, E-Mail-
Signaturen und weitere 
Medien.

Für Ihre effiziente Presse- 
und Öffentlichkeitsarbeit.

… und noch etwas gratis obendrauf:



Besser  
gemeinsam.

Manager Messe- und Eventleitung
Teoman Yanikoglu
Tel. +49 711 18560-2375
teoman.yanikoglu@messe-stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventleitung
Ricarda Warth
Tel. +49 711 18560-2185
ricarda.warth@messe-stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventkoordination
Swenja Lauppe
Tel.: +49 711 18560-2857
swenja.lauppe@messe-stuttgart.de 
 
Managerin Messe- und Eventkoordination
Mirjam Müller
Tel. +49 711 18560-2538
mirjam.mueller@messe-stuttgart.de

Managerin Messe- und Eventkoordination
Lea Glück
Tel. +49 711 18560-2246
lea.glueck@messe-stuttgart.de

Landesmesse Stuttgart GmbH  
Messepiazza 1, 70629 Stuttgart, Germany 
Tel. +49 711 18560-0  
Fax +49 711 18560-2440 
messe-stuttgart.de

BÄKO-ZENTRALE eG 
 
BÄCKERINNUNGSVERBAND  
BADEN-WÜRTTEMBERG E. V. 
 
Landesinnungsverband der Konditoren 
Baden-Württemberg

Ihr südback Team

Veranstalterin

Partnerinnen und Partner Aktuelles zur südback

südback.de
#suedback2026
#partofsuedback

Partnermessen

@suedback

südback

Jetzt anmelden unter:

südback.de/anmeldung

24.     27.
Oktober 2026
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Messe Stuttgart – Ihre kompetente 
Partnerin für Bäcker und Konditoren

https://www.messe-stuttgart.de/suedback/
https://www.instagram.com/suedback/
https://www.linkedin.com/showcase/suedback/
https://www.instagram.com/suedback/
https://www.linkedin.com/showcase/suedback/
https://www.messe-stuttgart.de/suedback/ausstellerservice/anmeldung-service/drei-schritte-zum-messeauftritt/

