Programm auf der DEHOGA-Biihne — INTERGASTRA 2026 — HALLE 7

| Uhrzeit | samstag, 1..2026 Sonntag, 8.2.2026 Montag, 9.2.2026 Dienstag, 10.2.2026 Mittwoch, 11.2.2026 m

Azubis im Gastgewerbe — i : Azubis im Gastgewerbe — Azubis im Gastgewerbe —

10.00 - 11.00 _ 10.00 - 11.00
Eréfnun von Kiiche bis Rezeption von Kiiche bis Rezeption von Kiiche bis Rezeption
INTERGAgSTRA 70 Jahre Meistervereinigung 1 Wir stellen die Berufe Wir stellen die Berufe Wir stellen die Berufe

im Gastgewerbe live vor im Gastgewerbe live vor im Gastgewerbe live vor

11.00 - 11.40 Gastronom e.V. — eine gastro-

nomische Erfolgsgeschichte!

11.00 - 11.40

11.40 - 12.00 Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg 11.40 - 12.00

. Y = - . ey . 3. . e L]
Stunde der Hotelsterne Ausb||dung mit Taste the LAND - Regionalitét in GV3: Gutes Essen. Gute gememschaﬂ. DEHOGA Cup - gute Geschiaftsideen
Ehrune und Verleihung der Klassifizierun A ich ihrer besten Form Gute Zukunft — oder weiter nur satt? .
g g g uszeicnnu ng T U P Gastronomie — kulinarische Botschafter der Heimat Food Service Segt im Fokus — Arbeif It, Bildung, Care m SCh rIEI Id urc h Ia Uf
_ B Dr. Patrick Rapp, Staatssekretdr im Ministerium . . . . B Mini Kk MdL / Ministerium fiir Ernahrung, M Staatssekretarin Sabine Kurtz, Ministerium fiir Erndhrung, -
12.00 - 13.00 fiir Wirtschaft, Arbeit und Tourismus des Landes Wir feiern dle TOP-AusblldungS- AUSBILDUNGS C::‘;.t:}:::f:aru":l.“ngﬂv:r/br::nclrfz:c“tzusr:ézz\;\;‘\:‘y%tembevg Landlichen Raum und \_/grbraucherschutz Baden-Wiirtemberg Griunder:innen stellen ihre Geschaftsidee vor. Die groBe Biihne 12.00 - 13.00
Baden-Warttemberg betriebe unserer Branche = S e Sl scdn e " Ve Serds et DGO Bndesvrand des DEHOGA auf der INTERGASTRA wird zum Schaufenster fir

B Markus Luthe, Hauptgeschéftsfiihrer
Hotelverband Deutschland (IHA)

B Martin Baumgartel, Birkle Klinik als Vertreter aus der Care-Verpflegung

Sehmeck den Saden® AHV M Raphael Steinhart, Head of Hospltallty HUGO E_BOSS AG

Neugriindungen und junge Unternehmen aus Gastronomie und

I Sebastian Sauer, Geschiftsfiihrer Benz & Co. Gastronomie, ¥ Gerald Wonlarlarski, Sachgebietsleiter Mitart Hotellerie sowie Zulieferer und Dienstleister des Gastgewerbes.
,Schmeck den Siiden*“-AHV Eventgastronomie Verpflegung, Umversntatskllmkum Freiburg
Andreas kocht! Uli kocht! Cem kocht! Manuel kocht!
Andreas Stoch Dr. Hans-Ulrich Riilke Cem Ozdemir Manuel Hagel

13.00 - 13.40 13.00 - 13.40

SPD, Fraktions- und
Landesvorsitzender

FDP/DVP, Fraktions- und
Landesvorsitzender

Biindnis90/DIE GRUNEN CDU, Fraktions- und

Landesvorsitzender

13.40-14.00 Flairtending live Flairtending live Flairtending live Flairtending live Flairtending live 13.40 - 14.00

Nachgefragt bei ... Nachgefragt bei ... Nachgefragt bei ... Nachgefragt bei ... Nachgefragt bei ...
Johann Lafer Ali Gilingormiis Tim Raue Alina Meissner-Bebrout ,,Brot mit Ei“

14.00 - 14.40 Tim Armann 14.00 - 14.40
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14.40 -15.00  Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg 14.40 - 15.00

Leadership in Hospitality Next Level Ausbildung Weniger Bauchgefiihl, P r | AUA — Ask Us Anything Siegerehrung:
Herausforderungen erkennen. Chancen fiir alle Betriebe mehr Strategie ¢ ™ @8 Was steht 2026 auf der Agenda des Table ART Wettbewerb Tischgestaltung
15.00 - 15.40 Zukunftsstrategien entwickeln. M Philip Ibrahim, General Manager Mercure Hotel MOA Berlin Erfolg kann man immer noch planen Hotelverbands in Berlin und Briissel? DEHOGA Cup 15.00 - 15.40

M Julia Tischer, Geschaftsfiihrerin Elztalhotel, Winden
im Elztal
M Johannes Lauth, Dt. und Baden-Wiirtt. Jugendmeister im
Beruf Restaurantfachmann 2024, Hotel Bareiss Baiersbronn
B Manuel Dannheimer, Leiter DEHOGA Akademie

B Otto Lindner, Prasident Hotelverband
Deutschland

B Markus Luthe, Hauptgeschaftsfiihrer
Hotelverband Deutschland (IHA)

B Micha Schéfer, Kulinarischer Kreativdirektor im
Nobelhart & Schmutzig, Berlin

B Andrea Grudda, Fiihrungskrafte-Coach, Autorin,
Keynote Speakerin fiir Trends & New Work

Prof. Dr. Marco A. Gardini, Professor fiir Tourismus,
Internationales Hospitality Management und
Marketing an der Hochschule Kempten

15.40 -16.00  Flairtending live Flairtending live Flairtending live Flairtending live 15.40 - 16.00

16.00-1630 |V DEHOGA | ¥ DEHOGA | ¥ DEHOGA | ¥ DEHOGA 16.00 - 16.30
Warum es sich lohnt, Mitglied zu sein Warum es sich lohnt, Mitglied zu sein Warum es sich lohnt, Mitglied zu sein Warum es sich lohnt, Mitglied zu sein
Das KlI-Musical Das Kl-Musical Das Kl-Musical Das Kl-Musical

16.30 - 17.00 Gesungene Profi-Tipps fiir den Gastro-Alltag Gesungene Profi-Tipps fiir den Gastro-Alltag Gesungene Profi-Tipps fiir den Gastro-Alltag Gesungene Profi-Tipps fiir den Gastro-Alltag 16.30 - 17.00
Christian Steiner, KI-Power-User und Al-Expert Christian Steiner, KI-Power-User und Al-Expert Christian Steiner, KI-Power-User und Al-Expert Christian Steiner, KI-Power-User und Al-Expert

e
17.00 - 17.15 Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg Gastro-Fashion-Show — Berufskleidung auf dem Laufsteg “‘fl
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17.00 - 17.15

'7 el
\

1715 - 18.00 Messeausklang
mit Live-DJ & Cocktails

Messeausklang
mit Live-DJ & Cocktails

Messeausklang

17.15 - 18.00
mit Live-DJ & Cocktails




