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Ilhre Show
in Stuttgart:
3.=7. Februar
2024

Die Buhne gehort Ihnen!

Die INTERGASTRA ist Ihre Fachmesse Nummer eins fiir Deutschland, Osterreich
und die Schweiz. Das Top-Event der HoReCa-Branche verbindet vielfdltige Angebote
und Events, exakt zugeschnitten auf die Anforderungen des Fachpublikums.

Treffen Sie Kolleginnen und Expertinnen, nutzen Sie gewinnbringende Kontakte

und erschliefen Sie neue Méglichkeiten fir gute Geschafte.

Das bringt Ihre Kundinnen auf die Messe:

© DEHOGA Forum: Wissen, Diskussionsrunden und gute Unterhaltung.
© Stuttgart Coffee Summit: Geschmackserlebnis und Zubereitungsvielfalt von der Bohne bis zur Tasse.
© Grand Prix GELATISSIMO: 1.000 Eisideen - die grofe Show der Gelatieri.

© Newcome Areas: frische Ideen und Geschdftsmodelle von Start-ups.

Hochkaratiges Publikum

Endlich wieder live! Von der Produktprasentation bis zum Tasting -
die INTERGASTRA begeistert das Fachpublikum mit Angeboten fir alle
Sinne. Stark vertreten sind insbesondere die inhabergeflihrten Betriebe,

deren Entscheidungswege besonders kurz sind.
Uberzeugen Sie Kundinnen und potenzielle Geschéftspartnerinnen

mit lhrem Auftritt und im persdnlichen Gesprach von lhren Angeboten -

die Messe bietet daflir genau die richtige Biihne!

e www.intergastra.de

Gastronomie, Restaurant

Hotellerie, Pension

Gemeinschaftsverpflegung,
Catering, Heim- und
Krankenhausverpflegung

Bdckerei, Konditorei,
Patisserie

Eiscafé, Eissalon

Café, Coffeeshop

Lebensmittel-, Getranke-
handel, Handelskette,
Grophandel



Genau die richtige Location!

Die INTERGASTRA ist Showbtihne, Ideenbdrse, Marktplatz und Ihr Ort fiirs erfolgreiche Business. Ihre potenziellen

KundInnen finden hier zielgerichtet durch die thematische Hallenaufteilung passende Produkte, Trends und Zukunfts-

themen wie Automatisierung und Prozessoptimierung. Hier ist genau der richtige Platz fir Ihre Losungen!

DIENSTLEISTUNGEN & IT
Q FOOD

Kassen- und Abrechnungssysteme, Hotelreservier-
ungssysteme und Systeme fir das Hotelmanagement,

Browser- & appbasierte Lésungen fir Hotellerie,

Nahrungsmittel, Tiefkihlprodukte, regionale Spezia-
litaten, internationale Delikatessen, Convenience.
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; Gastronomie und die direkte Gastekommunikation,
&
Frankfurt “ s, Telefonie, Hardware, Energiedienstleistung, Verkaufs-
Basel /’%9@ férderung und Berufsbekleidung.
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KUCHENTECHNIK Y ik
Kiichentechnik und -ausstattung, Kihl- und
R . R Kaltetechnik, Buffet- und Ausgabetechnik,
Kurze Wege, filmreife Technik
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GELATISSIMO

/79@,7
Q Die Fachmesse flr die handwerkliche Herstellung
Spil- und Poliertechnik. von Speiseeis: Rohstoffe, Toppings, Waffeln, Eis-
Hier landen Ihre Kundinnen direkt am Stand: Die INTERGASTRA macht lhnen den erfolgreichen
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g 0 maschinen, Kiihltheken, Becher, Eiskarten, Zubehor,
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EINRICHTUNG & TISCHKULTUR
Messeauftritt leicht dank zentraler Lage, bester Logistik und kurzen Wegen auf dem Geldande.

G

S Miinchen Ladenbau und -einrichtung. p
Geschirr, Tischwdsche, Ambiente, Textilien, Mobiliar,
Mitten in Europa nutzen Sie einen echten Standortvorteil!
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Raumausstattung, Innenarchitektur, Design, Bad, S °
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Sanitar, Wellness, Gebaudetechnik, Outdoor.
Direkt am Flughafen Direkt an der Autobahn Reibungsloser Auf- und Abbau
@ 300m vom Terminal %

®@ Die IKA/Olympiade der K&che ist der gropte internationale Wettbewerb
@ e ‘el OUTDOOR. AMBIENTE. LIVING. der Kochkunst. Er macht die INTERGASTRA bereits zum zweiten Mal zu
E.‘“ga“ o . .
o Top-Hersteller prasentieren hochwertige . . . L
% oo™ “6‘ v '! SOEnen_ uideWZEtefsrlr:itisysct)emvlefulrgdie einem pulsierenden Zentrum der Spitzenkulinarik. IKA
/ @ g P - Aupengastronomie.
% wely . . . .
Anschiuss an die A8 und @ Lkw-Anfahrt an jede Halle und ebenerdige KAFFEE & KONDITOREI W) 2 5 3 z ® Das Event in olympischer Atmosphdre lockt hochkaratige Fachbesuchende OLYMPIADE
zum Messeeingang. mehrere Bundesstrapen. Hallen mit gropziigigen Logistikflachen. HeiBgetranke (Kaffee, Tee, Kakao), Kaffeemaschinen Q o % L e 12 “ DEHOGA aus ganz Europa an und sorgt fiir weltweites Medieninteresse. Dies schafft DER KOCHE
o 1ee, ' ' > z P s
- . . X ® ‘2l et (6p®) . . iy
Mihlen und Zubehor, Kaffeeanbau und -verarbeitung, 1002 . - wel e _Bi] . i 3 Aufmerksamkeit, von der Sie als Aussteller enorm profitieren werden.
Direkt parken - Direkt in die City Optimale Infrastruktur Biihne des Landesinnungsverbands des Konditoren-g et 2‘3‘«3{‘;‘ % QM - 5 DEHOGA Buhnenprogﬂramm. Prominente Gas.te, P
15.000 Parkplatze rund 30Min. mit der S-Bahn und Eines der technisch am besten aus- h e ™ it E spannende Fachvortrage, wertvolle Informationen
um das Messegelande. U-Bahn in die Innenstadt. gestatteten Messegeldnde Europas. handwerks Baden-Warttemberg. Q 33 und gute Unterhaltung an allen Messetagen.
7 Die Messe Stuttgart - gelebte Nachhaltigkeit GETRANKE A Stuttgart
Wir gehen bei Klima- und Umweltschutz mit gutem Beispiel voran - von der Abfallvermeidung
und -verwertung Uber die eigene Stromproduktion bis zur Wasseraufbereitung.

Bier, Biermixgetranke, Sekt, Wein, Spirituosen,

Nacht der Sterne
Oy P @ ) IKA/OLYMPIADE DER KOCHE
:
Wasser, alkoholfreie Getranke, Safte, Smoothies, ¥ Reutlingen

Energy Drinks, Ausschankanlagen, Barausstattung
e www.messe-stuttgart.de/das-unternehmen/nachhaltigkeit

Tubingen

Zeitgleich mit der
INTERGASTRA: das
Das Highlight zur INTERGASTRA 2024: die 26.
“ga(t IKA Auflage des groépten internationalen Wettbewerbs
nafen S der Kochkunst. Die IKA/Olympiade der Kéche —
und -zubehor. o OLYMPIADE

weltweit grépte Treffen
der Sternekdche in
DER KOCHE wieder in Stuttgart! e www.intergastra.de/ika

Stuttgart am 5.2.2024.



Buchen Sie jetzt Inren Logenplatz!

Sichern Sie sich alle Vorteile des Top-Branchentreffs INTERGASTRA. Wir stehen Ihnen dabei mit Rat und Tat zur Seite.

Alle Preise und Informationen fir Ihre Messeteilnahme: www.intergastra.de/anmeldung

Das INTERGASTRA Messe-Team:

Stefanie Bopple

Managerin Messe- und
Eventleitung

+49 71118560-2552
stefanie.boepple@messe-stuttgart.de

Markus Goike

Manager Messe- und
Eventkoordination

+49 71118560-2536
markus.goike@messe-stuttgart.de

Markus Tischberger

Manager Messe= und

Eventleitung

+49 71118560-2593
markus.tischberger@messe-stuttgart.de
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Veranstalterin
Landesmesse Stuttgart GmbH, Messepiazza 1, D-70629 Stuttgart

Preferred Partner

o

Sie konnen einer werblichen Ansprache durch die Landesmesse Stuttgart GmbH jederzeit widersprechen (per
E-Mail an widerspruch@messe-stuttgart.de oder an die genannte postalische Anschrift der Landesmesse Stuttgart
GmbH). Fir einen Widerspruch fallen keine anderen Kosten als die Ubermittiungskosten nach den Basistarifen
an. Informationen zur Nutzung Ihrer Daten finden Sie unter www.messe-stuttgart.de/datenschutzerklaerung.

Ideelle Trager

il DEHOGA

BADEN WURTTEMBERG

LANDESINNUNGSVERBAND
DES KONDITORENHANDWERKS
BADEN-WURTTEMBERG

Landesmesse Stuttgart GmbH | Anderungen vorbehalten | Angaben ohne Gewédhr | Januar 2023

Thomas Eberwein

Manager Messe= und
Eventkoordination

+49 71118560-2697
thomas.eberwein@messe-stuttgart.de

Mirjam Miiller

Managerin Messe- und
Eventkoordination

+49 71118560-2538
mirjam.mueller@messe-stuttgart.de

Ricarda Warth

Managerin Messe- und
Eventleitung

+49 71118560-2185
ricarda.warth@messe-stuttgart.de

www.intergastra.de
Hintergastra2024

@ linkedin.com/showcase/intergastra

ﬁ facebook.com/INTERGASTRA

instagram.com/intergastra_stuttgart

0 twitter.com/INTERGASTRA



